
Vorspeise:

Cremesüppchen aus der Marone mit Nadines weißem Gewürztraminer geadelt
und mit Zimt verfeinert.

★

Roastbeef am Stück gegart und kalt für dich aufgeschnitten
dazu Remouladensauce und Brot.

Hauptspeise:

Natürlich gewachsene Weihnachtsgans gefüllt mit der Komposition aus frischen Birnen,
Äpfeln und Zwiebeln. Geadelt durch Backobst und mit bodenständigen Kräutern gewürzt dazu 

richtig leckere dunkle Sauce.
★

Die Beilagen werden klassisch gereicht, Sie erhalten

helle Kartoffelknödel aus „Tolle Knolle“
★

und perfekt gegarten Rotkohl mit Äpfeln.

Dessert:

Rotweinbirne mit Vanillesauce Schokomousse mit Oberst

Ab 4 Personen, a Person:

60 €

Weinbegleitung zu diesem

Menü: pro Flasche 18€

Die Preise sind jeweils Abholpreis. 

Eine Lieferung erfolgt gerne gegen Aufpreis.


