Schmeckerei
Business Special

Kulinarische Begleitung zu Kundenveranstaltungen und Wahlpartys

Meni: Kommunikation

Grof3ziigiges Fingerfood Catering bestehend
aus folgender Komposition:

Burrata, Biffelmozzarella mit Frischkasefiillung an Pesto und der Strauchtomate
Tramezzini, hauchzart ausgerollt und mit Lachs gereicht
Minifrikos an BBQ Sauce
Anti Pasti Auswahl in goldenem Olivendl auf Spieien
Tapas in der 3erlei Symphonie gereicht
Elsdsser Flammkichlein aufgerollt - und am Holzspief} gereicht
Pastasticks, gerollt und gespief3t
Wrap gefiillt mit Frischkise, mittelaltem Gouda und Feigensenfsauce
Bonsaicocktailspiesse unterschiedlich bestiickt
Krabbencocktail im Glas
Perle von dem Honigkédse an schwarzer Olive
Blinis mit Cremant angereichert und der Pastete
Réucherlachs gezupft mit Zitronen Konfit
Minicheeseburger mit Sugo
Canapés unterschiedlich bestiickt

Blétterteighappen, ganz vielseitig gefillt

Salamipralinen mit der Olive



Dessert:

Macarones

*

Mousse au Chocolate

*

Mousse au weifle Chocolate

Ab 20 Personen a Person 42€

Fir dieses Menu wird kein Besteck bendtigt, kleine Gabeln und Loffelchen fur die im Glas
prasentierten Speisen werden mit geliefert.

Falls Sie kleine Teller zum Catering reichen mochten, erhoht sich der Preis um 2€ pro Per-
son.
Falls Sie eine Getrianke Begleitung wiinschen, kdnnte diese sich wie folgt gestalten:

Sprudel- und Stilles Wasser
Softgetranke
Markenbier

Der Aufpreis liegt dann bei 45€ a Person
Inkl. Personal, benotigte Glaser, Ausschankwagen und Kiihlung.

Falls eine Weinbegleitung gewlinscht wird Aufpreis 10€ pro Person.
Falls eine Cocktailbar gewilinscht wird Aufpreis ca. 25€ pro Person.
Falls Longdrinks gewtiinscht werden Aufpreis 10€ pro Person.

Bitte verstehen Sie unsere Ideen als Anregungen, selbstverstiandlich kbnnen wir Thre Wiin-
sche einarbeiten oder ein auf Sie zurecht geschnittenes Angebot erstellen. Bitte senden
Sie uns dafir Thre monetiren und kulinarischen Vorstellungen.

business@nadines-schmeckerei.de / 02151470908



