
Vorab:

Ein ganzer Lachs, leicht in der hauseignen kleinen, aber geilen Räucherei angeräuchert dann mit 

Zitronenschlag abgerieben und am Stück gebacken.

Geschälte Melone mit groben Schinken.

★

Hauptgang:

Spanferkel abgebacken und für dich in Teilstücke zerlegt. Hähnchenpfanne aus kleinen Keulchen, 

eingerieben mit Ahornsirup, dann mit Sahne und Currycreme überzogen

★

Vom Grill:

Hüſte in Roter Trockenmarinade. Holzfällersteak vom Saalower Jungschwein. Minutensteaks

Kleine Auswahl guter Metzgerwürstchen.

★

Dazu:

Rosmarinkartoffeln und Grillgemüse Kartoffelgratin mit 3erlei Käse.

Rote Grütze mit Vanillesoße. Vanille Mousse Schokolademousse mit Splittern

Ab 40 Personen á Person 40 €


