
Komposition der Köstlichkeiten:

Burrata, Büffelmozzarella mit Frischkäsefüllung an Pesto und der Strauchtomate.
★

Tramezzini, hauchzart ausgerollt und mit Lachs gereicht
★

Minifrikos an BBQ Sauce
★

Anti Pasti Auswahl in goldenem Olivenöl auf dem Spieß

Tapas in der 3erlei Symphonie gereicht
★

Elsässer Flammküchlein aufgerollt – und am Holzspieß gereicht
★

Pastasticks, gerollt und gespießt
★

Wrap gefüllt mit Frischkäse, mittelaltem Gouda und Feigensenfsauce
★

Bonsaicocktailspiesse unterschiedlich bestückt
★

Krabbencocktail im Glas
★

Perle von dem Honigkäse an schwarzer Olive
★

Blinis mit Cremant angereichert und der Pastete
★

Räucherlachs gezupſt mit Zitronen Konfit
★

Minicheeseburger mit Sugo
★

Canapés unterschiedlich bestückt
★

Blätterteighappen, ganz vielseitig gefüllt
★

Salamipralinen mit der Olive
Dessert:

Mousse au Chocolat
★

Mousse au Bourbon Vanille
★

Bunte Auswahl an Macarones

Ab 20 Personen á Person 42€

Ihnen gebührt das gewisse Extra, so bieten wir Ihnen gerne unsere vorzügliche Weinauswahl als 
begleitende weine, abgestimmt auf das jeweilige Menü an.

Zu diesem Menü empfehlen wir unseren Gewürztraminer „Rebell“, unseren Chardonnay „Muse“ 
und unseren Dornfelder „Artist“, der a Person Preis für die Weinbegleitung liegt bei 20 €


